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A Epernay, Capitale du Champagne, la MAISON CHARLES ELLNER est
parculierement fiere d'avoir su préserver son indépendance, et consacre
toute son énergie depuis plus d’'un siecle a sa passion pour la vigne et
I'élaboration de cuvées de caractere en parfaite harmonie avec la nature.
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CHAMPAGNE

DEGUSTATION

A la robe or pale, cette cuvée se distingue par sa grande finesse et 'harmonie
parfaite entre des arébmes de fruits blancs mUrs et des notes plus gourmandes,
évoquant la patisserie et le miel. En bouche, la finale longue, minérale et
subtilement citronnée, confére a ce champagne une belle persistance, faisant
de la Grande Réserve la cuvée emblématique de notre Maison.

ASSEMBLAGE
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CHARLES

ELLNER

55% | 45%

Chardonnay Pinot Noir

VIEILLISSEMENT DOSAGE
sur “eS / 917\7/051?5 \ ‘/ &%E%ng \‘
VINIFICATION VIGNOBLE Voor: N o
0,/ devins Rilly La Montagne Epernay & W
27 /O de réserve Tauxieres Bernon
Pas de fermentation malolactique Aube

CHARLES 6 Rue de la Cote Legris, 51200 Epernay 0 m

ELLNER 0326556025

CHAMPAGNE contact@champagne-ellner.com

www.champagne-ellner.com




