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A Epernay, Capitale du Champagne, la MAISON CHARLES ELLNER est
parculierement fiere d'avoir su préserver son indépendance, et consacre
toute son énergie depuis plus d’'un siecle a sa passion pour la vigne et
I'élaboration de cuvées de caractere en parfaite harmonie avec la nature.
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EXTRA-BRUT

DEGUSTATION

Ala robe jaune d'or, ce champagne millésimé dévoile, aprés une légére
aération, un nez épanoui mélant des arbmes de poire et de coing a de subtiles
notes d'évolution : briochées, toastées et finement épicées. En bouche, la
structure se révele ample et équilibrée, portée par un boisé discret et une
grande persistance. Une cuvée de caractere, taillée pour la gastronomie.
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