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SÉDUCTION 2012
EXTRA-BRUT

DÉGUSTATION

A Épernay, Capitale du Champagne, la MAISON CHARLES ELLNER est 
parculièrement fière d’avoir su préserver son indépendance, et consacre 
toute son énergie depuis plus d’un siècle à sa passion pour la vigne et 
l’élaboration de cuvées de caractère en parfaite harmonie avec la nature.

Reflet d’un millésime remarquable, cette cuvée à dominante de 
Chardonnay séduit par une fraîcheur et une tension élégante. Au nez, des 
arômes de coing et d’amande se mêlent délicatement à des notes florales 
subtiles. En bouche, l’équilibre est surprenant, propre au millésime. Un 
champagne raffiné, taillé pour les moments d’exception.

13ans 4,5g/l
sur lies

VIEILLISSEMENT DOSAGE

VINIFICATION VIGNOBLE

70% 30%
Chardonnay Pinot Noir

ASSEMBLAGE

Rilly La Montagne 
Sermiers
Tauxières

Pas de fermentation malolactique


